
Pêche durable 
La cuisine se réserve la possibilité de modifier le menu en fonction de l’approvisionnement.  
L'AGREC s'engage chaque semaine à vous proposer un produit provenant de l'agriculture biologique. 

Menu Végétarien Produit issue de 

l’Agriculture Biologique 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lundi 24 juin 
Saint Jean-Baptiste 

Mardi 25 juin 
Saint Prosper 

Mercredi 26 juin 
Saint Anthelme 

Jeudi 27 juin 
Saint Fernand 

Vendredi 28 juin  
Saint Irénée 

RADIS BEURRE CONCOMBRE VINAIGRETTE 

 

MELON  FLAN DE LEGUMES 

CHIPOLATAS 

Origine : _____________ 

 

FRITES et SALADE 

CHILI CON CARNE* 

Origine : _____________ 

 

et 

 

RIZ PILAF 

JAMBON* FROID MAYONNAISE 

Origine : _____________ 

 

PATES et 

BRUNOISE PROVENÇALE 

FILET DE MERLU SAUCE BEURRE 

BLANC 

 

POMMES DE TERRE QUART DE 

LUNE et GRATIN DE COURGETTE 

ET TOMATE 

CAMEMBERT PETIT FROMAGE FARIS SUCRE SIX DE SAVOIE  EDAM 

« FLAN CHOCOLAT » COCKTAIL DE FRUITS LIEGEOIS FRUIT 

*EMINCE VEGETARIEN *BOULETTE TOMATE BASILIC  *GALETTE BOULGHOUR  

Lundi 1er juillet 
Saint Thierry 

Mardi 2 juillet 
Saint Martinien 

Mercredi 3 juillet 
Saint Thomas 

Jeudi 4 juillet 
Saint Florent 

Vendredi 5 juillet  
Saint Antoine 

ŒUF MAYONNAISE PASTÈQUE 

 

  

SAUCISSE DE STRASBOURG* 

KETCHUP 

Origine : _____________ 

 

TORSADES BIO et L֤ÉGUMES 

CHEESEBURGER* SAUCE BURGER 

Origine : _____________ 

 

FRITES et LÉGUMES 

  

FROMAGE FROMAGE   

GLACE COMPOTE DE POMME   

* *    

Bonnes vacances ! 


